\J
. Lég_(lzl(ljiches LF\7
ort ildungs Oberosterreich

Speiseeis/Gelato-Herstellung

Speiseeis ab Hof — durch die erworbenen Grundlagen in Theorie und Praxis in der Speiseeiserzeugung, ist der
Grundstein zur Produktion von Speiseeis am landwirtschaftlichen Betrieb gelegt. Neben Rohstoffkunde, Rezeptierung,
HAAC-Richtlinien, Hefihrungsplanung, Vertriebsmdoglichkeiten und Maschinenkunde werden verschiedene Sorten Eis
im Kurs hergestellt. Dieser Kurs dient als Orientierungshilfe die Moglichkeit der Speiseeisproduktion am Betrieb

abzuwiegen.

Anderungen vorbehalten.

Information Verflgbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten
Kursbeitrag: 220,00 € Kursbeitrag ohne Forderung

80,00 € Kursbeitrag gefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarkter:innen

Mitzubringen:  weil3er Mantel oder min. Schirze, weifl3e
Arbeitsschuhe, Kopfbedeckung, Kiihltasche und
Kihl-Akkus, Teilnehmerde kénnne gerne eigene
Schafmilch, Ziegenmilch, Joghut,

(Trocken-)topfen mitnehmen 1-2I
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