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Schule am Bauernhof:

Erfahrungsaustausch ,,Vom Korn zum Brot* Schule am

Bauernhof

www.schuleambauernhof.at

e

aufbauend zum Fachteil:
Drehbuchgestaltung,

SaB - Teil zum Montag, Methodenprésentation &

31. Aug. 2026 | Erfahrungsaustausch
ThemaBrot | 15002130 unr

Agnes Gerl, SaB & Padagogin
+ SaB Betriebsvorstellungen
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Registerblatter
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greencare

Agnes Gerl

» Ausgebildete Padagogin

* Mutter

» Fleischdirektvermarktung, Getreideanbau - GvB
* Seminarbauerin mit hofeigener Seminarkiiche
« Schule am Bauernhof Anbieterin

* Green Care — Betrieb

» Obfrau-Stv. der Salzburger Seminarbauerinnen

* Trainerin
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ANKOMMEN & NEUGIERIG werden
Moglichkeit 1

Interview
,Welches Brot
magst du am liebsten?”




ANKOMMEN & NEUGIERIG werden
Moglichkeit 2

Ratsel rund um's Brot




ANKOMMEN & NEUGIERIG werden
Moglichkeit 3

Dinge rund um's Brot



Geschichte erzahlen

Ihr Wissen wichst. | LFI Osterreich | Ifi.at



ANKOMMEN & NEUGIERIG werden
Moglichkeit 4

Welche Berufe werden gebraucht,
dass wir Brot essen konnen ?

Wertschopfungskette!




Bilderkarten
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Getreideanbau in Osterreich
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Getreideanbau in Osterreich
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Getreideanbau in Osterreich
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Nahrung || Futter || Saat

Getreide in Osterreich

17% |47 % || 2% || 31 %

Industrie || 3 % || Verlust
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Getreideanbau in Osterreich

Ihr Wissen wichst. | LFI Osterreich | Ifi.at
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Verwendungy var
@d:rada, ins Osterreiclh

17 %
Nahrung

3% {%}

Verlust

Futter

31%
Industrie

2%
Saat
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Was ist gerade los am Feld ?
Der Weg vom Korn zum Brot




Getreidearten kennenlernen — PDF zeigen
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Aussehen Verwendung ¥
+ hohes Getreide mi ngen + Mehlfur Brot und Gebick
Haimen(ca, 60150 em) + auch fur Nudeln und Gried
. Ah 2
« o geldgeld Cerealien
« matst chne lange Borsten « Tierfutter
(Grannen) + Stirke A Leberumittel und
industne
Wiachstum ‘- Besonderheiten
+ wachs . g
Tellen Osterrekchs Oserrech
+ bescnden 5 wa den Teig
macht
Oberstostarreich und + sehr gute Backeigenschatten
Steiermark + st 2u den Ségrasern

= Winterweazen Ausiaat
Herbat - Emte Sommes

+ Sommerweizen Musast
Frubling - Emte Sommer







Aufbau des Getreidekorns
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----- Bartchen - Mehlkorper
----- Samenschale |- Fruchtschale
----- Aleuronschicht |- Keimling




Aufbau des Getreidekorns
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Bartchen

<o Fruchtschale

- Samenschale

ceseenen: Mehlkérper

= Aleuronschicht

e Keimling
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Mehltypen: Was steckt dahinter ?
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Getreide — Detektive:

Woraus wurde ich gemacht ?




Gutesiegelaufsteller
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Praktischer Teil
JAus alt wird neu” — Brot retten

- Geschichte des Brotes und sein Wert
- ldeen sammeln — hartes Brot!

- Rezeptideen:
- Brotchips
- Arme Ritter
- Brotpizza
- Paniermenhl
- Brotsalat
- Suppeneinlage




Praktischer Teil

Sehen, fiihlen, riechen,
Schmecken, staunen

- Brot-Verkostung
- Brotmeditation




Quiz & Reflexionsrunde

- Thematische Wiederholungen mit
Ratselfragen

-  Feedbackrunde




Abschluss




Ausblick: Der Erdapfel — die tolle Knolle

DI Anita Kamptner, LK NO

Montag, Ing. Christina Hofer, SB Burgenland
Der Erdapfel = | 12.okt.2026 | Monika Greier, SB Tirol

die tolle Knolle 13:00 - 17:00 | Katrin Fischer, MSc, LK OO

Uhr Maria Fanninger oder Cornelia
Bonfert, Land schafft Leben

Ihr Wissen wéchst. | LFI Osterreich | Ifi.at




