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Versuchungen aus der Strudelkliche

Von siuf bis pikant

Apfelstrudel, Milchrahmstrudel, Krautstrudel, ...

... Osterreich wird fiir seine kostliche Strudelkiiche international geschétzt.

Neben Basisrezepturen flur Strudelhdllen (Strudelteig, Blatterteig, Germteig), lernen Sie bei diesem Kochkurs, wie man
Strudelteig selber auszieht und probieren die kostliche Vielfalt an regionalen, pfiffigen Fillvarianten (u.a. Fisch, Gemise,
Fleisch, Milchprodukte).

Lassen Sie sich "kulinarisch einwickeln" von den Versuchungen der heimischen Strudelkiiche und werden Sie selbst
zum Strudelprofi.
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