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Duftendes Brot und Geback - ganz einfach selber machen

Ein Praxiskurs fiir alle, die duftendes Brot und herzhaftes Geback aus der eigenen Kiiche schatzen und Sauerteig selbst
herstellen méchten. Erleben Sie die Flle reizvoller Brotideen von knusprig-leicht bis kernig-vollwertig. Neben
verfuhrerisch duftenden Brotspezialitdten gibt es noch viele Tipps rund um das Brot backen.

Lebensmittelkosten werden bei der Veranstaltung bar kassiert.

Anderungen vorbehalten.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 3 Einheiten 04.04.2024 18:00, Linz
Kursbeitrag: 35,00 € ort Linz
Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung Beginn 04.04.2024 18:00
Zielgruppe: B&uerinnen und Bauern, Interessierte, Ende 04.04.2024 21:00
Konsumentinnen und Konsumenten Ortlichkeit Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021
Mitzubringen: Behalter fur etwaige Kostproben (z.B. Linz
Papiersackerl/Stoffsackerl fir Brot), bequeme Information  Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
Schuhe, Schreibzeug, Schirze, gut info@lfi-ooe.at
verschlieBbares GefaR fiir Sauerteig z.B. Kursnummer 3224/132
Schraubverschlussglas Trainer:in Maria Magdalena Mehringer, Mst.in
Termin 1 04.04.2024, 18:00 - 21:00 Uhr
Termin 2 04.04.2024, 18:00 - 21:00 Uhr
07.04.2024 15:00, Neukirchen 14.04.2024 15:00, Neukirchen
Ort Neukirchen Ort Neukirchen
Beginn 07.04.2024 15:00 Beginn 14.04.2024 15:00
Ende 07.04.2024 18:00 Ende 14.04.2024 18:00
Ortlichkeit Seminarkiiche Wagyu Innviertel, Engelberg 6, Ortlichkeit Seminarkiiche Wagyu Innviertel, Engelberg 6,
5145 Neukirchen 5145 Neukirchen
Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500, Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lIfi-ooe.at info@lfi-ooe.at
Kursnummer 3224/105 Kursnummer 3224/106
Trainer:in Alexandra Weissenbacher Trainer:in Alexandra Weissenbacher
Termin 1 07.04.2024, 15:00 - 18:00 Uhr Termin 1 14.04.2024, 15:00 - 18:00 Uhr
Termin 2 07.04.2024, 15:00 - 18:00 Uhr Termin 2 14.04.2024, 15:00 - 18:00 Uhr
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16.04.2024 09:00, Linz 23.04.2024 18:00, Linz

Ort Linz Ort Linz

Beginn 16.04.2024 09:00 Beginn 23.04.2024 18:00

Ende 16.04.2024 12:00 Ende 23.04.2024 21:00

Ortlichkeit Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021 Ortlichkeit Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021
Linz Linz

Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500, Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at info@lfi-ooe.at

Kursnummer 3224/94 Kursnummer 3224/95

Trainer:in Barbara Strasser Trainer:in Barbara Strasser

Termin 1 16.04.2024, 09:00 - 12:00 Uhr Termin 1 23.04.2024, 18:00 - 21:00 Uhr

Termin 2 16.04.2024, 09:00 - 12:00 Uhr Termin 2 23.04.2024, 18:00 - 21:00 Uhr

23.04.2024 18:30, Bad Ischl 26.04.2024 18:30, Eferding

Ort Bad Ischl Ort Eferding

Beginn 23.04.2024 18:30 Beginn 26.04.2024 18:30

Ende 23.04.2024 21:30 Ende 26.04.2024 21:30

Ortlichkeit Tourismusschulen Bad Ischl Salzkammergut, Ortlichkeit Haus Eferdinger Land, Linzer Straf3e 4, 4070
Katrinstrae 2, 4820 Bad Ischl Eferding

Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500, Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lIfi-ooe.at info@lIfi-ooe.at

Kursnummer 3224/133 Kursnummer 3224/82

Trainer:in Sophie Leitner Trainer:in Monika Dunzinger

Termin 1 23.04.2024, 18:30 - 21:30 Uhr Termin 1 26.04.2024, 18:30 - 21:30 Uhr

Termin 2 23.04.2024, 18:30 - 21:30 Uhr Termin 2 26.04.2024, 18:30 - 21:30 Uhr

08.05.2024 18:00, Linz

Ort Linz
Beginn 08.05.2024 18:00
Ende 08.05.2024 21:00

Ortlichkeit Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021
Linz

Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at

Kursnummer 3224/125

Trainer:in Maria Magdalena Mehringer, Mst.in
Termin 1 08.05.2024, 18:00 - 21:00 Uhr
Termin 2 08.05.2024, 18:00 - 21:00 Uhr
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