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Krapfen, Affen & Co

Haben Sie Gusto auf den unvergleichlichen Duft frisch gebackener Krapfen? Wollten Sie immer schon wissen, wie
typisches, regionales Schmalzgebéck (Bauernkrapfen, Schnirkrapfen, Polsterzipf, Affen, Mutzen uvm.) perfekt gelingt?
Mit den richtigen Rezepten und dem entsprechenden Wissen ist das Selbermachen dieser Kdstlichkeiten nicht schwer.
In diesem Praxiskurs gibt es viele Tipps fur die Teigzubereitung, richtiges Verarbeiten und Formen, die Handhabung
sowie der sichere Umgang mit Fett. Schauen Sie unseren erfahrenen Seminarbduerinnen tber die Schulter - tauchen
Sie ein in traditionelle, oberdsterreichische Genlsse aus der urspringlichen bauerlichen Kiiche.

Lebensmittelkosten werden bei der Veranstaltung bar kassiert.

Anderungen vorbehalten.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 3 Einheiten

Kursbeitrag: 35,00 €

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, Direktvermarkter:innen,

Konsumentinnen und Konsumenten, UaB

Betriebe

Mitzubringen: Behalter fiir etwaige Kostproben, Schiirze,

bequeme Schuhe, Schreibzeug
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