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Kichenfertiges Zerlegen von Schweinefleisch - Praxiskurs

Eigenversorgung ist wieder voll im Trend.

Gerade junge Menschen achten vermehrt auf ihnre Erndhrung und wollen ihre selbst produzierte, oder die von anderen
Landwirten zugekaufte Schweinehalfte wieder selbst fachgerecht zerteilen. Doch das Wissen dafir ist verloren
gegangen.

Dieser Praxiskurs dient der Zerlegung, vorgezeigt und gelibt werden die Grob- und Feinzerlegung einer Schweinehélfte
und dabei lernen Sie die einzelnen Fleischteile und deren Verwendung kennen.

Anderungen vorbehalten.
Beachten Sie aktuelle Informationen unter ooe.lfi.at/corona.

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe: , Junge Frauen und M&nner am Bauernhof,

Konsumentinnen und Konsumenten

Mitzubringen: Schiirze, bequeme Schuhe, Schreibzeug
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