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Innereien traditionell und innovativ verarbeiten

Feinschmecker schatzen den unverwechselbaren Geschmack und die Vielfalt an kostlichen Gerichten nach
traditionellen Rezepten mit Innereien. Besondere Produkte wie Leberschadel, Beuschl, Milzschnitten usw. laden zum
kulinarischen Erlebnis ein. Sie erlernen die Herstellung von verschiedensten Produkten aus Innereien, um lhre

Produktpalette erweitern bzw. erganzen zu kénnen.

Anderungen vorbehalten.
Beachten Sie aktuelle Informationen unter ooe.lfi.at/corona.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarkter/-innen
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