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Der Weg zum perfekten Bauernbrot

Dieser Kurs ist fiir aktive Brot-Direktvermarktende gedacht, die im Bereich der Herstellung von Bauernbrot von einem
Profi Tipps, Anregungen und neue Ideen erhalten méchten.

Neben der richtigen Teigfuhrung wird besonderes Augenmerk auf das Erkennen und Vermeiden von Brotfehlern gelegt

und die Sensorik eingehend geschult. Zur Vertiefung der Theorie werden verschiedene Brote zubereitet.
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