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Fruchtsaftherstellung aus Kernobst

Zur Foérderung der Herstellung naturtriiber und blanker Fruchtséfte aus Kernobst werden die fiir die
Fruchtsaftherstelllung notwendigen Grundlagen vermittelt.

Schdnungsverfahren und Vorbereiten der Produkte fur die Abfillung des Fruchtsaftes sowie Kennenlernen der
Pasteurisation und ihre verschiedenen Verfahren sind weitere Schwerpunkte. Eine sensorische Verkostung
verschiedener Produkte zur Fehleranalyse und Definierung moglicher KorrekturmalRnahmen rundet das Seminar ab.

Die Teilnehmenden kénnen eigene Produkte zur Verkostung mitnehmen.
Anderungen vorbehalten

7 Unterrichtseinheiten

Kursbeitrag gefordert: € 50,00

Kursbeitrag nicht geférdert: € 100,00

Die Veranstaltung ist im Rahmen der Landlichen Entwicklung veranstaltergefordert.
Anmeldung und Info

LFI-Kundenservice
4021 Auf der Gugl 3
Telefon 050/6902-1500
Fax 050/6902-91500
info@Ifi-ooe.at

Kursnummer: 2279
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