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Wirste und Pasteten vom Farmwildfleisch

In diesem Seminar werden die Vorbereitungen fiir verschiedene Verarbeitungsméglichkeiten aufgezeigt, sowie die
Herstellung von verschiedenen Produkten (2 Sorten Fleischwirste, Pasteten streichfahig und schnittfest) aus
Farmwildfleisch durchgefihrt, dadurch kénnen sie ihr Angebot von Verarbeitungsprodukten aufbauen bzw. erganzen.
Sie erhalten Information bezlglich Lebensmittelkennzeichnung bei verpackten Produkten. Die Produkte werden zum
Abschluss verkostet und aufgeteilt.

Anderungen vorbehalten.

Information Verflgbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten
Kursbeitrag: 210,00 € Teilnehmerbeitrag ohne Forderung

105,00 € Teilnehmerbeitrag gefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Farmwildhalter

Mitzubringen: Kleine Verpflegung vor Ort gegen Entgelt mdglich,
weiler Arbeitsmantel, Kopfbedeckung, weiRe

Schuhe
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