
Oberösterreich

Webinar: Das is(s)t und trinkt Oberösterreich!
Oberösterreich kocht auf im 4/4-Takt. Tauchen Sie ein in die kulinarischen Schätze unserer Heimat.

Am Donnerstag, 17. November 2022, luden wir zu einem genussvollen Kochabend ein – online und ganz

bequem von zu Hause aus.

Gekocht wurde in zwei Teams und auf höchstem Niveau.

• Gemeinsam mit Georg Friedl, Meister des Kochhandwerkes kocht Birigt Stockinger, Leiterin Genussland OÖ.

• Das zweite Team bilden Landwirtschaftskammer-Präsident Mag. Franz Waldenberger und Seminarbäuerin Veronika

Brudl.

Gemeinsam wurde ein 4-Gänge-Menü mit besonderen Gustostückerln aus den Regionen live und via zoom in die

Wohnzimmer übertragen. 

Bäuerliche Direktvermarkter mit ganz besonderen Produkten wurden vorgestellt. Ein Mostsommelier servierte zu jedem

Gang das passende Getränk – vom eben erst prämierten oö Jungmost, der frisch und spritzig aus den Mostkellern kam,

bis hin zu den bäuerlichen Saftspezialitäten wie Sanddornsaft.

Die Ernährungswissenschafterin der Landwirtschaftskammer OÖ gab spannende Einblicke in die „inneren Werte“

regionaler, bäuerlicher Qualitätsprodukte und räumte mit den einen oder anderen Ernährungsmythen auf.

Am Programm standen typisch oberösterreichische Gustostückerl, die einfach und im Handumdrehen zubereitet werden

und daheim nachgekocht werden können. Die Rezepte und Links zu den Direktvermarktern finden Sie am Seitenende in

den Downloads

Live dabei

Zoom Zugangsdaten: https://us02web.zoom.us/webinar/register/WN_ihJXR0rpTByh_BGvtNw-Fg

Kenncode: Essen
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