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Brotsommelier:iere - Verkostertraining

Die Teilnehmenden lernen, aufbauend auf ihrem Grundlagenwissen aus dem Zertifikatsehrgang, ihre
Produktionsablaufe besser verstehen und einzugreifen, um ein einwandfreies, qualitativ hochwertiges Produkt zu
erhalten. Die Brotsommeliers optimieren mit der ,Fachsprache des Sommeliers” gezielt die eigene Préasentations- und
Verkaufstechnik. Sie vertiefen ihre Kenntnisse tiber Geschmacksrichtungen sowie fehlerhafte Brote und kénnen

dadurch besser auf Fehler in der Brotherstellung riickschlie3en.

Anderungen vorbehalten.

Information Verflgbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten 10.11.2025 09:00, Kremsmunster
Kursbeitrag: 180,00 € Kursbeitrag ohne Forderung ort Kremsmiinster
65,00 € Kursbeitrag geférdert Beginn 10.11.2025 09:00
Fachbereich: Direktvermarktung Ende 10.11.2025 17:00
Zielgruppe: Brotsensoriker:innen, Brotsommelier:iere Ortlichkeit Betrieb Ollinger, Au 6, 4550 Kremsmiinster

Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at

Kursnummer 2030/6

Trainer:in Ing. Dipl.-P&ad. Eva Maria Lipp
Termin 1 10.11.2025, 09:00 - 13:00 Uhr
Termin 2 10.11.2025, 13:00 - 17:00 Uhr
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