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Trocknen und Ddrren in der Direktvermarktung

Dérren - Die Kunst der Lebensmittelkonservierung

Erlernen Sie die Kunst des Dérrens und entdecken Sie, wie Sie mit verschiedenen Trocknungsverfahren hochwertige
Produkte fur die Direktvermarktung herstellen kénnen.

Erfahren Sie in unserem umfassenden Seminar alles Uber eine der &ltesten und effektivsten Methoden zur
Konservierung von Lebensmitteln: das Dérren. Diese traditionelle Technik hat bis heute nichts von ihrer Bedeutung

verloren und bietet hervorragende Moglichkeiten zur Herstellung hochwertiger Produkte fiir die Direktvermarktung.

Das Seminar behandelt die physikalischen Grundlagen des Dérrens. Verstehen Sie die wissenschaftlichen Prinzipien
hinter dem Trocknungsprozess und erfahren Sie, wie durch den Entzug von Wasser die Haltbarkeit und Qualitat lhrer
Produkte gesteigert werden kann.

Verschiedene Trocknungsverfahren wie die Warmlufttrocknung und die Kondensationsentfeuchtung werden vorgestelit.
Lernen Sie die Vorteile dieser energieeffizienten Methoden kennen und erfahren Sie detaillierte Erlauterungen der Vor-
und Nachteile jedes Verfahrens.

Sie erhalten konkrete Anleitungen und Tipps flr verschiedene Produktgruppen und lernen wichtige Aspekte, die bei der
Trocknung von Obst, Gemuse und Krautern beachtet werden missen.

Grundlagen und Entscheidungshilfen fiir den Erwerb einer Trocknungsanlage werden ebenfalls vermittelt. Zudem

erhalten Sie Schritt-fur-Schritt-Anleitungen und praktische Tipps fur den Selbstbau von Trocknungsgeraten.

Dieses Seminar richtet sich an alle, die die Kunst des Dorrens erlernen oder vertiefen méchten, hochwertige selbst
getrocknete Produkte herstellen wollen, eine eigene Trocknungsanlage in Betracht ziehen und neue Mdglichkeiten fir
die Direktvermarktung ihrer Produkte suchen.

Nutzen Sie die Gelegenheit und melden Sie sich noch heute an. Tauchen Sie ein in die Welt des Dérrens und
entdecken Sie, wie Sie mit diesem traditionellen Verfahren lhre Produktpalette erweitern und bereichern kénnen.

Anderungen vorbehalten

4 Unterrichtseinheiten

Kursbeitrag gefordert: € 65,00

Kursbeitrag nicht gefordert: € 185,00

Die Veranstaltung ist im Rahmen der Landlichen Entwicklung veranstaltergefordert.

Anmeldung und Info

LFI-Kundenservice, Telefon 050/6902-1500, info@Ifi-ooe.at
Kursnummer: 2506
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