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Eiskreationen mit Charakter: Qualitatsvolles Speiseeis herstellen

Handwerkliches Speiseeis auf héchstem Niveau: Dieser Workshop vermittelt fundiertes Wissen rund um die
Rezepturbilanzierung, die Wirkung einzelner Zutaten und das Erkennen sowie Korrigieren von Rezepturfehlern. Kreative
Sortengestaltung, aktuelle Trends und die Entwicklung eigener Rezepte stehen im Mittelpunkt. Der Workshop bietet
Raum fir den Austausch bisheriger Erfahrungen und |adt ein zur praktischen Umsetzung neuester Eiskreationen — ideal

fur alle, die ihre Eisrezepte verfeinern und erweitern mochten.

Anderungen vorbehalten.

Information Verflgbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten
Kursbeitrag: 240,00 € Kursbeitrag ohne Forderung

90,00 € Kursbeitrag gefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarkter:innen mit Erfahrung in der

Eisherstellung

Mitzubringen: Verpflegung fir Mittag ist selbst mitzunehmen, TN
kénnen eigene Milch, Schaf-, Ziegenmilch,
Joghurt, (Trocken-)topfen mithehmen - Info an
Essl Chr., Mithahme von Milchprodukten bei Essl
Christina bekanntgeben , Kihltasche und

Kahl-Akkus
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