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Verarbeitung von Bio-Gefligel und Bio-Suppenhihnern

Bio-Geflugelfleisch und Bio-Gefliigelprodukte erfreuen sich immer gro3erer Beliebtheit.

Vor allem in der Direktvermarktung kénnen diese Produkte eine fir Kund:innen attraktive Erganzung ihres Sortiments

sein.

In diesem Seminar lernen Sie

» das Zerlegen und Zuschnitt der Teilstlicke von Puten und Hahnchen fur den Verkauf

» das Fllen von ausgelésten Tieren

» die optimale Verwertung der Abschnitte, Innereien und Knochen von Suppenhiihnern fiir Herstellung von
Huhnerbrihe und

» die Herstellung von Gefliigelextra-, Gefligelleber- und -bratwurst, Fleischkédse und Convenience-Produkten.

Eigene Geflugelprodukte kdnnen gerne zur Verkostung und sensorischen Bewertung mitgebracht werden!
Als Erganzung zu diesem Seminar wird folgende LK-Beratung empfohlen: Biologischer Landbau.
Anderungen vorbehalten

8 Unterrichtseinheiten

Kursbeitrag gefordert: € 75,00

Kursbeitrag nicht geférdert: € 165,00

Die Veranstaltung ist im Rahmen der Landlichen Entwicklung veranstaltergefordert.
Anmeldung und Info

LFI-Kundenservice, Telefon 050/6902-1500, info@lIfi-ooe.at
Kursnummer: 8159
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