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Neue Produktideen aus Bio-Schaf-, Ziegen- und Damwildfleisch

Das Fleisch von Alttieren wird oft als eher wertlos angesehen. In unserem Seminar entdecken Sie die
vielseitigenMdoglichkeiten fir Produkte aus Schaf-, Ziegen- und Damwildfleisch. Der renommierte Experte zur
Bio-Fleischverarbeitung Hermann JAKOB zeigt, wie man mit entsprechender Technologie, raffinierter Wiirzung und
Kreativitat kostliche Bio-Delikatessen zubereiten kann. Sie lernen die fachgerechte Zerlegung und den Zuschnitt der
Teilstiicke sowie die Weiterverarbeitung zu Leberkdse, Bratwirsten, Pasteten und Haltbarprodukten im Glas mit
detaillierten Herstellungsablaufen und Rezepten.

Als Erganzung zu diesem Seminar empfehlen wir folgende LK-Beratung:
Biologischer Landbau

Direktvermarktung

Anderungen vorbehalten.

Information Verflugbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten
Kursbeitrag: 220,00 € Kursbeitrag ohne Forderung

80,00 € Kursbeitrag gefordert

Fachbereich: Biologische Wirtschaftsweise

Zielgruppe: Damwildhalter:innen,
Fleisch-Direktvermarkter:innen, Jagerinnen und

Jéger, Schaf- und Ziegenbetriebe

Mitzubringen:  Arbeitsmantel oder Schiirze, Kopfbedeckung
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https://ooe.lko.at/biologischer-landbau+2400++1738173+4984
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