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Kochen macht Schule

Das Programm zur Landlichen Entwicklung 2023-2027 unterstiitzt vielfaltige agrarpadagogische Projekte — etwa
Workshops von Seminarbauerinnen und Seminarbauern oder Projektunterricht zur Lebensmittelverarbeitung in Schulen.
Seminarbdauerinnen kdnnen gemeinsam mit Lehrkraften, die fir Hauswirtschafts- oder Kochunterricht zusténdig sind,
den Projektunterricht zur Lebensmittelverarbeitung durchfuhren.

Wichtige Punkte zur Durchfiuhrung

* Nurim Rahmen des reguléaren Koch- oder Hauwirtschaftsunterrichtes
» Lebensmittel durfen zubereitet werden.
* Inhalte missen gemeinsam mit der Lehrkraft abgestimmt werden.
» Die Themen missen einen klaren Bezug zur Landwirtschaft haben und im Kochkurs inhaltlich umgesetzt werden:
* Regionale und saisonale Lebensmittelproduktion — sowohl tierische als auch pflanzliche Herkunft
e Tierhaltung und Tierschutz
» Nachhaltiger Umgang mit Lebensmitteln (z. B. Einkauf, Lagerung, Vermeidung von Verschwendung)
» Landwirtschaft und Umwelt (Boden, Wasser, Biodiversitat, Klimaschutz)

« Ressourcenschonung

Nicht forderfahig:
* Reine Kochkurse

» Kurse fir Schulen, die keinen regularen Kochunterricht im Stundenplan haben

MindestgroRe:
» 5 Kinder/Jugendliche, sie darf nicht unterschritten werden.
» Wenn weniger als 8 Kinder / Jugendliche in der Gruppe sind, ist Bestatigung der Direktion Uber die tatsachliche

Anzahl der Kinder/Jug. erforderlich
Kosten:
Lebensmittelkosten, keine Teilnahmegebihren

Die Lebensmittelkosten sind direkt mit der Seminarbauerin abzurechnen. Vorab ist gemeinsam mit der Padagogin bzw.

dem Padagogen abzuklaren, wer den Einkauf der Lebensmittel ibernimmt.

Unterlagen:

» Unterlagenkosten sind nicht inkludiert.
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» Rezeptkarten aus bisherigen Einsatzen (z. B. Messen, Esserwissen) kdnnen kostenlos iber die Abteilung ERLE

angefordert werden.

» Rezeptbroschiren dirfen nur an die Padagogin/den Padagogen ausgegeben werden. Diese stellen die Rezepte den

Schuler:innen zur Verfigung (Kopie, Digital) oder kénnen sie kostenpflichtig erwerben.

Raumlichkeiten:

» Der Projektunterricht findet in den Schulkiichen bzw. den Raumen des regularen Kochunterrichts statt.

» Externe Raumlichkeiten sind nicht zulassig — Raummieten kénnen nicht abgerechnet werden.

Honorarkonditionen Seminarbauer:innen
€ 35,- pro UE
+ 1 UE Vor- und Nachbereitung a € 35,-

d.h. die Héhe des Honorars fir den Projektunterricht betragt:
2-stundig (Kurs-Nr. 3231)...€ 105,-
3-stundig (Kurs-Nr. 3228)...€ 140,-
4-stindig (Kurs-Nr. 3232)...€ 175,-
5-stiindig (Kurs-Nr. 3233)...€ 210,-

Genauere Infos bitte aus dem Leitfaden Seminarb&uerinnen OO entnehmen.

Buchung lber https://ooe.Ifi.at/sbintern

Vorausgefillte Formulare (Buchungsbestatigung + Honorarblatt) werden per Mail an SB Ubermittelt
Formulare ausfillen (lassen), einscannen und per Mail Ubermitteln an unser bildung@lfi-ooe.at
Honorare und Besuchsbestéatigung als extra Dokument Ubermitteln — d.h. 2 PDF-Scans

Alternativ kdnnen Formulare (Kopien) per Post Gbermittelt werden (wie bisher)

Bezeichnung der PDF:
Honorar_Kursnummer (z.B. Honorar_3198_1)
Besuchsbestéatigung_Kursnummer (z.B. Besuchsbestatigung_3198_1)
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