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Bauernhoffrihstick ein Mehrwert flur Gaste

Ein liebevoll gestaltetes Frihstick ist fir viele Gaste ein besonderes Urlaubserlebnis und kann wesentlich zur
Zufriedenheit sowie zur positiven Erinnerung an den Aufenthalt beitragen. Gleichzeitig bietet es bauerlichen Betrieben
die Moglichkeit, regionale Produkte sichtbar zu machen, die eigene Identitat zu starken und zusatzliche Wertschépfung
zu erzielen. In diesem praxisorientierten Workshop zeigt Seminarb&uerin Sabine Ablinger, wie ein attraktives und
genussvolles Bauernhoffriihstiick geplant, vorbereitet und ansprechend prasentiert werden kann. Dabei werden
unterschiedliche Frihstiicksvarianten — von einer einfachen Jause bis hin zum reichhaltigen Fruhstticksbuffet —
vorgestellt und gemeinsam besprochen. Beim gemeinsamen Frihstuck kdnnen die Teilnehmerinnen und Teilnehmer
verschiedene Ideen direkt erleben und verkosten. Dariiber hinaus werden Mdglichkeiten aufgezeigt, wie
Frihstlicksangebote gezielt in der Gastekommunikation und Vermarktung eingesetzt werden kénnen. Eine praxisnahe
Preiskalkulation rundet den Workshop ab und vermittelt Grundlagen fur die wirtschaftliche Umsetzung eines

qualitatsvollen Fruhstucksangebots.

Anderungen vorbehalten.

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 3 Einheiten 13.01.2027 09:00, Linz
Kursbeitrag: 95,00 € Kursbeitrag ohne Forderung ort Linz
35,00 € Kursbeitrag gefordert Beginn 13.01.2027 09:00
Fachbereich: Dienstleistungen Ende 13.01.2027 12:00
Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof - Betriebe Ortlichkeit Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021
Linz

Information Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at

Kursnummer 9260/1

Trainer:in Johanna Stummer Mag. Sabine Ablinger
Termin 1 13.01.2027, 09:00 - 11:00 Uhr
Termin 2 13.01.2027, 11:00 - 12:00 Uhr

© 2026 - Ifi.at Ausdruck vom 29.07.2026



